
会
席 

 

葵 
 

お
献
立 

 

 
 

一
、
前 

菜 
 

 

青
梅
甘
露
煮 

姫
さ
ざ
え
和
風
仕
立
て 

蛸
柔
ら
か
煮 

 
 

 
 

ほ
お
ず
き
南
京 

び
し
ゃ
玉
子
蓮
根 

福
子
麹
漬
け 

ワ
イ
ン
茄
子
煮 

天
城
産
軍
鶏
南
蛮 

一
、
お 

椀 
 

 

冷
や
し
芋
じ
ゅ
ん
さ
い 

一
、
お
造
り 

 
 

小
田
原
産
鯵
姿
造
り 
ま
ぐ
ろ 

あ
お
り
い
か 

 

一
、
進 

肴 
 

 

神
奈
川
産
や
ま
ゆ
り
牛
の
ト
マ
ト
す
き
焼
き
仕
立
て 

一
、
麺 

物 
 

 

手
打
ち
足
柄
茶
そ
ば 

一
、
揚
げ
物 

 
 

き
す
紫
蘇
梅
肉 

才
巻
海
老
湯
葉 

甘
長
し
し
唐 

一
、
お
食
事 

 
 

に
ぎ
り
寿
司
六
種 

 
 

 
 

 

鮪
か
ら
し
漬
け 

あ
な
ご
山
椒 

自
然
薯
磯
辺 

 
 

 
 

 
 

 
 

足
柄
金
太
郎
鱒
炙
り
ゆ
ず 

 

鶏
味
噌
巻
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

帆
立
レ
モ
ン
が
け 

 
 

 
 

一
、
留
め
椀 

 
 

赤
だ
し 

 
 

 
 

一
、
甘 

味 
 

 

冷
や
し
白
玉
そ
ば
ぜ
ん
ざ
い 

バ
ニ
ラ
ア
イ
ス 

  
 

 
 

※
メ
ニ
ュ
ー
は
仕
入
れ
の
状
況
に
よ
り
多
少
変
更
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 
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貴
賓
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吉
田 

廣
之 


